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ประเทศไทย 

บทคัดยอ   เซลลกลามเนื้อในรางกายมีความแตกตางกัน เกิดจากการที่มีสัดสวนของเสนใยมัยโอซิน 
แตกตางกัน ซึ่งความแตกตางของเซลลกลามเนื้อเหลานี้มีผลถึงความสามารถในการเจริญเติบโตและ
คุณภาพซากของสัตว พบวาจํานวนของเซลลกลามเนื้อทั้งหมดจะมีความสัมพันธตอน้ําหนักของกลามเนื้อ 
ในขณะที่ความสัมพันธระหวางการเจริญเติบโตกับพื้นที่หนาตัดและขนาดของเซลลกลามเนื้อยังไมเปนที่
ทราบแนชัด นอกจากนั้นพบวาลักษณะตางๆ เชน กลามเนื้อซีด เหลว และไมคงรูป หรือความสามารถใน
การอุมน้ํา จะมีความสัมพันธกับสัดสวนของเซลลกลามเนื้อชนิด IIx และ IIb นอกจากนั้นยังพบอีกวาการ
เปล่ียนแปลงของระดับกรดดางในเนื้อหลังจากสัตวตาย มีความสัมพันธกับชนิดของเซลลกลามเนื้อซึ่งมี
ความแตกตางกันในสุกรแตละสายพันธุ ซึ่งจากที่กลาวมาทั้งหมดชี้ใหเห็นวาลักษณะเซลลกลามเนื้อเปน
ปจจัยหนึ่งที่จําเปนสําหรับการคัดเลือกสุกรเพื่อใหมีการเจริญเติบโตและลักษณะซากตามที่ตองการ  
เชียงใหมสัตวแพทยสาร 2550;(2):159-166 
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